DEUTSCHES
BROTINSTITUT e.V.

Der Qualitatsprufdienst des Deutschen Brotinstitut e. V. hat eine sensorische
Qualitatsprifung durchgefthrt. Das Unternehmen

Backstube Stickel

hat dabei fur seine Produkte folgende Auszeichnungen erhalten:

Sehr gut
Milchbrotchen

Karotten - Urkornbrot
Wasserbrotchen
Brezeln

Dinkelvollkornbrotchen

[ J
Dinkelvollkornbrot
Wurzelkruste
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DEUTSCHES
BROTINSTITUT e.V.

Der Qualitatsprufdienst des Deutschen Brotinstitut e. V. hat eine sensorische
Qualitatsprifung durchgefthrt. Das Unternehmen

Backstube Stickel

hat dabei fur seine Produkte folgende Auszeichnungen erhalten:

Sehr gut
Roggenvollkornbrot

Bauernbrot

Gut
Burle
Seelen
Schwarzbrot
Dinkelkrusti
Norddeutsches Roggenbrot
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